
15, avenue Jean Jaurès - 75019 PARIS
Tél. 01 42 00 75 81 

RESTAURANT

KOH - E - NOOR
Haute Gastronomie Indienne
Spécialité Tandoori et Curry



LASSI MANGUE SUCRÉ - 4,00€
LASSI BANANE SUCRÉ - 4,00€

LASSI ROSE SUCRÉ - 4,00€
LASSI NATURE SALÉ - 3,00€

LASSI SUCRÉ - 3,00€
LASSI NATURE - 3,00€

LASSI ÉPICÉ - 3,00€

  LASSI
Boisson indienne 

à base de yaourt et lait

BOISSONS 
SANS ALCOOL

COCA (33cl) - 3,00€
COCA ZERO, LIGHT (33cl) - 3,00€

ORANGINA (25cl) - 3,00€
FANTA (33cl) - 2,20€
OASIS (33cl) - 2,20€

7UP (33cl) - 2,20€
I CE- TEA (33cl) - 2,20€
JUS DE FRUIT - 3,00€

orange, ananas, mangue, abricot, pomme, banane

CAPRI-SUN (Multi Vitamine) 2,50€
BADOIT (bout. 50cl) - 3,00€

EVIAN (bout. 50cl) - 3,00€
PERRIER (bout. 50cl) - 3,00€

SAN PELLEGRINO (bout. 50cl) - 3,00€
BADOIT (bout. 1l) - 5,00€
EVIAN  (bout. 1l) - 5,00€

PERRIER  (bout. 1l) - 5,00€
SAN PELLEGRINO ((bout. 1l) - 5,00€



PAPADAM - 0.90€

BARA KABAB - 6,00€
jarret d’agneau mariné aux épices variées 
lamb knuckie marinated with spices

SAMOSSA SABZI - 4,00€
beignets de légumes peu épicés
vegetable fritters little spicy

SAMOSSA VIANDE - 4,50€
beignets de légumes peu épicés
lamb fritters little spicy

POULET PANKHRE GRILLÉ - 5,00€
pilon de poulet grillé aux épices 
grilled drumstick with spices

GAMBAS TANDOORI - 15,50€
gambas macérées dans des épices cuites au tandoor 
prawn steeped in spices aromate tandoor

SEEKH KEBAB - 5,50€
agneau hâché, coriandre, épices
 minced lamb, coriander, spicy

POULET TANDOORI - 5,50€
cuisse de poulet aux épices cuites au tandoor 
chicken leg with various spices tandoori cooked

POULET TIKKA - 6,50€
poulet désossé mariné cuit au charbon
boneless chicken marinated tandoori cooked

AGNEAU TIKKA - 8,00€
gigot d’agneau désossé mariné grillé au charbon
boneless lamb marinated tandoori cooked

FISH TIKKA - 6,00€
poisson grillé en morceau
grilled pieces of fish

ENTRÉES TANDOORI 
Starter

PAKORA D’AUBERGINE - 4,00€ 
beignets d’aubergine, farine de pois chiche
eggplant fritters chickpes flour with spices 

ALOO PAKORA - 4,00€
beignets de pommes de terre, farine de pois chiche 
potatoes fritters chickpes flour various spices

RAÎTA - 3,50€
concombre, carotte, peu épicé, yaourt 
cucumber, carrotte, little spicy yoghurt

SALADE INDIENNE - 5,00€
salade verte, oignon, tomate, concombre
green salad, onion, tomato, cucumber

SALADE MAISON - 7,00€
salade verte, concombre, tomate, olives, mayonnaise et 
poulet grillé
green salad, cucumber, tomato, olives, mayonnaise and 
grilled chicken

SALADE KOH-E-NOOR - 6,00€
salade verte, concombre, tomate, maïs et mayonnaise
green salad, cucumber, tomato, corn and mayonnaise

OIGNONS BHAJIA - 4,50€
lamelles d’oignon marinées dans des épices variées, 
farine de pois chiche puis frites en beignet
thin slices of onion marinated in various spices chickpes 
flour then fried

MIX GRILL KOH-E-NOOR - 13,00€
2 pers
cocktail grill chef, spécial pour 2 personnes 
cocktail grill chef, special for 2 people

MIX VÉG KOH-E-NOOR - 9,00€
2 pers
cocktail d’entrées végétariennes pour 2 personnes
vegetarian appetizer cocktail for 2 people



AGNEAU
Lamb 

AGNEAU CURRY - 8,90€
curry traditionnel peu épicé
traditional, slightly spicy curry

AGNEAU ROGAN GOSHT - 10,90€
curry traditionnel peu épicé 
traditional, slightly spicy curry

AGNEAU KOH-E-NOOR - 11,50€
curry aux amandes, noix de cajou et crème fraîche
almond curry, cashew nuts and crème fraîche

AGNEAU PALAK - 10,90€
curry aux épinards hâchés 
chopped spinach curry

AGNEAU VINDALOO - 11,00€
curry aux pommes de terre
traditionnal curry little spicy

AGNEAU PUNJABI - 10,90€
curry type punjabi très épicé
very spicy punjabi curry

AGNEAU MATAR KEEMA - 10,50€
agneau hâché, petit pois, sauce curry 
ground lamb, peas, curry sauce

AGNEAU MASALA - 11,00€
épicé aux tomates et oignons
spicy with tomatoes and onions

KOFTA KOH-E-NOOR - 11,50€
boulettes de viande aux amandes et noix de cajou
meatballs with almonds and cashew nuts

KOFTA MASALA - 11,00€
boulettes de poulet grillé cuit au tandoor, sauce 
masala
tandoor grilled chicken meatballs with masala 
sauce

AGNEAU TIKKA MASALA - 11,90€
agneau grillé cuit au tandoor, sauce masala 
grilled lamb cooked in a tandoor, masala sauce

AGNEAU MADRAS - 11,00€
curry de gigot d’agneau. (spécialité du sud de 
l’inde). epicé

POULET CURRY - 7,50€
curry traditionnel 
traditional curry

POULET KOH-E-NOOR - 10,90€
poulet aux noix de cajou et crème fraîche 
chicken with cashew nuts and crème fraîche

POULET PALAK - 9,50€
poulet aux épinards hâchés
chicken with chopped spinach

POULET VINDALOO - 9,60€
poulet relevé aux pommes de terre
chicken with potatoes

BUTTER CHICKEN - 11,50€
poulet grillé au tandoor puis cuisiné au beurre
chicken grilled in a tandoor then cooked in butter

POULET MASALA - 9,50€
épicé aux tomates et oignons
spicy with tomatoes and onions

POULET TIKKA MASALA - 10,50€
poulet grillé cuit au tandoor, sauce masala 
grilled chicken cooked in a tandoor, masala sauce

POULET MADRAS - 10,50€
boulettes de poulet grillé cuit au tandoor, sauce 
madras
tandoor grilled chicken meatballs with madras 
sauce

POULET 
Chicken



POISSONS
Fish 

CREVETTES AU CURRY - 9,00€
curry traditionnel
traditional curry 

CREVETTES KOH-E-NOOR - 10,50€
crevettes aux noix de cajou et crème fraîche 
shrimps with cashew nuts and crème fraîche

CREVETTES MASALA - 10,00€
crevettes décortiquées, sauce relevée 
peeled shrimps, spicy sauce

CREVETTES MADRAS - 9,90€
crevettes parfumées aux épices indiennes
shrimps flavored with indian spices

GAMBAS MASALA - 17,50€
gambas décortiquées marinées, cuites au tandoor
prawns, marinated, cooked in a tandoor

GAMBAS KOH-E-NOOR - 18,50€
gambas marinées, noix de cajou et crème fraîche
marinated prawns, cashew nuts and crème fraîche

POISSON MADRAS - 10,00€
poisson cuit au tandoor sauce madras 
fish cooked in tandoor with madras sauce

POISSON PUNJABI - 9,00€
poisson cuit au tandoor sauce punjabi
fish cooked in tandoor with punjabi sauce

POISSON MASALA - 10,00€
épicé aux tomates et oignons 
spicy with tomatoes and onions

POISSON CURRY - 9,00€
curry traditionnel 
traditional curry

ALOO GOBI - 7,50€
chou-fleur, pommes de terre au curry 
cauliflower, curry potatoes

ALOO PALAK - 7,20€
pommes de terre et épinard hâchés 
chopped potatoes and spinach

MIX SABZI - 6,90€
assortiment de légumes peu épicés 
assortment of slightly spicy vegetables

PALAK PANNER - 7,50€
épinard hâchés, fromage blanc
chopped spinach, cottage cheese

MATER PANNER - 7,50€
petits pois au fromage blanc
peas with cottage cheese

BARTHA - 7,50€
aubergines hâchées peu épicées
lightly spiced chopped eggplants

DALL - 6,90€
curry de lentilles peu épicé
lentil curry, slightly spicy

PUNJABI ALOO - 7,20€
curry de pommes de teqe peu épicé
lightly spiced potato curry

CURRY DE 
LEGUMES

Vegetable curry



BIRYANI AGNEAU - 12,90€
agneau désossé mijoté avec riz 
simmered boneless lamb with rice

BIRYANI POULET - 11,90€
poulet désossé mijoté avec riz 
simmered boneless chicken with  rice

BIRYANI LÉGUMES - 10,50€
Légumes mix mijotés avec riz 
Simmered mixed vegetables with rice

BIRYANI CREVETTES - 13,50€
crevettes décortiquées mijotées avec riz 
simmered peeled shrimps with rice

BIRYANI DU CHEF - 13,90€
mixte biryani mijoté par le chef 
mixed biryani simmered by the chef

BIRYANIS 

RIZ  SAFRAN - 2,50€
riz nature safrané 
plain saffron rice

RIZ KASHMIR - 4,20€
fruits secs, noix de cajou
dried fruits, cashew nuts

RIZ PULAO - 4,00€
riz basmati aux petits pois 
basmati rice with peas

RIZ BASMATI
Rice

PAINS
Bread

PAPADAM - 0,90€
papadams pétales croustillants à base de farine de 
lentilles. préparés au cumin
papadams crispy lentil-flour petals. prepared with 
cumin

CHEESE NAAN - 3,00€
pain au fromage pâte blanche non levée 
un-leavened white cheese bread

NAAN - 1,50€
pain en pâte levée farine blanche
white flour leavened bread

GARLIC NAAN - 2,90€
pain à l’ail pâte levée
garlic leavened bread

CHAPATI - 2,00€
pain beurré farine complète non levée
buttered wholemeal unleavened bread

PAROTA - 2,50€
pain en pâte non levée 
un-leavened bread

PAROTA KOH-E-NOOR - 3,50€
pain fourré petits pois, pommes de terre 
bread filled with peas, potatoes

NAAN LÉGUMES - 3,50€
pain au mix légumes  
mixed vegetable bread

KEEMANAN - 4,00€
pain fourré d’agneau bâché pâte levée
bread filled with minced lamb yeast dough

NAAN GARLIC FROMAGE - 4,00€
pain fourré à ail et fromage pâte levée
garlic-filled bread with leavened cheese



CAFÉ - 2,00€
coffée

CAFÉ CRÈME - 3,00€
coffee cream

DARJEELING CARDAMOME - 3,50€
darjeeling cardamom

THÉ MENTHE FRAÎCHE - 3,00€
fresh mint tea

THÉ PUNJAB -3,50€
préparé au lait 
punjab milk tea

THÉ AU JASMIN - 3,00€
tea prepared with jasmin

CAFÉS & THÉS 

DESSERTS

KULFI - 4,00€
glace indienne au lait, noix de cajou 
indian milk ice cream, cashew nuts

HALWA - 3,00€
gâteau de semoule 
semolina cake

GULAB JAMUN - 3,00€
gâteau au lait arrosé sirop de safran
milk fritters drizzled with saffron syrup

GAJOR HALWA - 3,50€
gâteau de carottes, pistaches, amandes 
carrot cake, pistachios, almonds

SORBETS ET GLACES - 3,00€
citron vert, mangue, passion, fraise, framboise, 
coco, vanille, chocolat, pistache
vanilla, mango, lime, coconut, passion, pistachio, 
chocolate, rose, strawberry

POULET TIKKA + FRITES
sans épices avec riz kashmir

without spices with kashmir rice

GLACE ou HALWA
Gâteau de semoule 

Semolina Cake

Supplément CAPRI-SUN (Multi Vitamine) + 2,50€

MENU ENFANT
9.50€
midi et soir



MENU EXPRESS 9.90€
Uniquement le midi sauf week-end et jours fériés

POULET TANDOORI 
Cuisse de poulet aux épices cuites au tandoor

Chicken thigh with spices cooked in the tandoor

SAMOSSA
Beignets peu épicés

Donuts with little spice

MIX VÉGÉTALES
Cocktail d’entrées végétarien

Vegetarian starter cocktail

RIZ BASMATI / BASMATI RICE

SUGGESTION 1

POULET CURRY
Curry traditionnel
Traditional curry

PAKORA AUBERGINE
Beignets d’aubergine, farine de pois chiche
Eggplant fritters chickpes flour with spices

PALAK PANEER
Épinards hâchés, fromage blanc

Chopped spinach, cottage cheese

RIZ BASMATI / BASMATI RICE

SUGGESTION 2

SUGGESTION 3

KEEMA CURRY
Keema curry

RAITA
Concombre peu épicé, yaourt

Cucumber, carrot, slightly spicy, yogurt

BARTHA
Aubergines hâchées peu épicées

Lightly spiced chopped eggplants

RIZ BASMATI / BASMATI RICE

SUGGESTION 4

PAKORA AUBERGINE
Beignets d’aubergine, farine de pois chiche
Eggplant fritters chickpes flour with spices

PALAK PANEER
Épinards hâchés, fromage blanc

Chopped spinach, cottage cheese

MIX VÉGÉTARIENNE
Cocktail d’entrées végétariennes

Cocktail of vegetarian starters

RIZ BASMATI / BASMATI RICE



MENU RAPIDE
8,50€

uniquement le midi  
sauf week-end et jours fériés

only at noon except 
weekends and public holidays

PLAT 
Servi avec du riz Basmati 
Served with Basmati  rice

POULET CURRY
Curry traditionnel  
Traditional curry

ou/or  SABZI CURRY
Macédoine de légumes au curry 

Macedonian vegetable curry

DESSERT
HALWA 

Gâteau de semoule
Semolina Cake

ou/or SORBET ou/or  GLACE 
1 boule parfum au choix

1 perfume ball of your choice

MENU MIDI 
10,50€

uniquement le midi  
sauf week-end et jours fériés

only at noon except 
weekends and public holidays

ENTRÉE 
servie avec naan 

(supplément 1,50€ cheese naan) 
served with  naan 

(supplement cheese naan 1,50€)

PAKORA AUBERGINE
Beignets d’aubergine, farine de pois chiche, épices variées 

Eggplant fritters, chickpea flour

ou/or  OIGNONS BHAJA
Lamelles d’oignons marinés dans des épices variées, 

farine de pois chiche puis frites en beignets
Onion strips marinated in various spices, chickpea 

flour then fried in a donut

ou/or  RAITA
Concombre peu épicé, yaourt 

Cucumber, carrot, slightly spicy, yogurt

PLAT 
Servi avec du riz basmati 
Served with basmati  rice

POULET CURRY
Curry traditionnel  
Traditional curry

ou/or  BARTHA
Aubergines hâchées, peu épicées  
Lightly spiced chopped eggplants

ou/or  AGNEAU MATAR KEEMA
Agneau hâché aux petits pois en sauce curry 

légèrement épicée 
Ground lamb, peas, curry sauce

DESSERT
HALWA 

Gâteau de semoule
Semolina Cake

ou/or  SORBET ou/or  GLACE 
1 boule parfum au choix

1 perfume ball of your choice



THALI 
VÉGÉTARIEN

15,00€
midi et soir 

noon and evening

ASSORTIMENT 
servie avec riz basmati et cheese naan

served with basmati rice and cheese naan 

SAMOSA SABZI
Beignets de légumes peu épicés 
Lightly spiced vegetable fritters

+
DALL

Lentilles au beurre légèrement épicées 
Lightly spiced butter lentils

+
PAKORA AUBERGINE

Beignets d’aubergine, farine de pois chiche, épices variées
Eggplant fritters, chickpea flour

+
RAITA

Concombre peu épicé, yaourt 
Cucumber, carrot, slightly spicy, yogurt

+
OIGNONS BHAJA

Lamelles d’oignon marinées dans des épices variées, 
farine de pois chiche puis frites en beignets

Onion strips marinated in various spices, 
chickpea flour then fried in a donut

+
PALAK

épinards hâchés, moyennement épicés 
Chopped spinach

+
MIX SABZI

assortiment de légumes peu épicés 
assortment of slightly spicy vegetables

+
DESSERT

halwa
Gâteau de semoule 

Semolina Cake

ou/or  gulab jamun
Beignets au lait arrosés de sirop de safran 

Milk fritters drizzled with saffron syrup

ou/or  sorbet ou glace 
1 boule parfum au choix 

1 perfume ball of your choice

KOH-E-NOOR
17,00€

midi et soir 
noon and evening

ENTRÉE 
servie avec naan 

(supplément 1,50€ cheese naan) 
served with naan 

(supplement cheese naan 1,50€)

POULET TANDOORI
Cuisse de poulet aux épices

Chicken thigh with spices cooked in the tandoor
ou/or  OIGNONS BHAJA

Lamelles d’oignon marinées dans des épices variées, 
farine de pois chiche puis frites en beignets

Onion strips marinated in various spices, 
chickpea flour then fried in a donut
ou/or   SAMOSSA SABZI

Beignets de légumes peu épicés 
 Lightly spiced vegetable fritters

ou/or  PAKORA AUBERGINE
Beignets d’aubergine, farine de pois chiche, épices variées 

Eggplant fritters, chickpea flour
ou/or RAITA

Concombre peu épicé, yaourt 
Cucumber, slightly spicy, yogurt

PLAT 
Servi avec du riz Basmati 
Served with Basmati  rice

POULET CURRY
Curry traditionnel  / Traditional curry

ou/or  AGNEAU VINDALOO
Curry aux pommes de terre 

Traditionnal curry little spicy
ou/or  DALL CURRY
Curry de lentilles peu épicé 
Lentil curry, slightly spicy

DESSERT
HALWA 

Gâteau de semoule Semolina Cake
ou/or  GULAB JAMUN

Beignets au lait arrosés de sirop de safran 
Milk fritters drizzled with saffron syrup

ou/or  SORBET ou/or  GLACE 
1 boule parfum au choix



MENU KOH-E-NOOR 20,00€
midi et soir

ENTRÉE
Servie avec cheese naan / Served with cheese naan

SHEEK KEBAB
Agneau hâché, coriandre et épices  / Ground lamb, coriander, spices

ou/or POULET TANDOORI
Cuisse de poulet aux épices / Chicken thigh with spices cooked in the tandoor

ou/or SAMOSA SABZI
Beignets de légumes peu épicés  / Lightly spiced vegetable fritters

ou/or SAMOSSA VIANDE
Beignets d’agneau peu épicés / Low-spiced lamb fritters

ou/or  OIGNONS BHAJA
Lamelles d’oignon marinées dans des épices variées, farine de pois chiche puis frites en beignets

Onion strips marinated in various spices, chickpea flour then fried in a donut

PLAT 
Servi avec riz safran/ Served with saffron rice

PALAK PANEER
Épinards bâchés, fromage indien, épicés  / Chopped spinach, cottage cheese

ou/or  POISSON CURRY
Curry traditionnel  / Fish curry

ou/or CREVETTES CURRY
Curry traditionnel / Curry shrimp 

ou/or POULET TIKKA MASSALA
Morceaux de poulet désossés, grillés dans un four indien, sauce, épices variées

Grilled chicken cooked in a tandoor, masala sauce

DESSERT
HALWA 

Gâteau de semoule / Semolina Cake

ou/or  GULAB JAMUN
Beignets au lait arrosés  de sirop de safran / Milk fritters drizzled with saffron syrup

ou/or SORBET ou/or  GLACE 
2 boules parfum au choix / 2 perfume ball of your choice

Conseillé 
par le Chef



OUVERT 7J/7 - DE 11H30 A 23H30

PRODUITS FRAIS
Des légumes aux viandes, nous n’utilisons que des produits frais.

LIVRAISON À DOMICILE OU AU BUREAU 
Gratuite à partir de 20 € 

Zone de livraison, paris 19, paris 18, paris 11, paris 10, paris 9

PLATS À EMPORTER – 10% À LA CARTE
A PARTIR DE 15€ – 10%

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Pris nets, service compris. VISIO COM - RCS BXB 334281334 - REPRODUCTION INTERDITE.

Photos non contractuelles.


